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Bedienungsanleitung ©)

@ Grundgerat

@ Ausklappbarer Standful mit Saugnapfen ACAUTION
© Auffangbehilter parlesscr(;ar:gnpt:?; :\Zggfzcehafggfw/nemo/
o E|nfu"tr|(hter parties coupantes et endroits pingants
© Restehalter

© Schneideinheit mit Klingen zum Herunterdriicken

@ Verriegelung fiir Trichter und Schutzkappe

© Schutzkappe

© Verriegelungshebel zur Bewegung der Schneideinheit

@ Verstellrad fiir Julienne Messer

@ Verstellrad fiir Schnittstirke

(2] Entriegelung zur Herausnahme der Schneideinheit

Inbetriebnahme

Alle Bestandteile aus der Verpackung nehmen und vor erstem Gebrauch reinigen. Dazu Hinweise zur
Reinigung beachten.

Zur Anwendung: Hobel samt Auffangbehdlter auf trockene, stabile und ebene Arbeitsflache stellen.

Sicherheitshinweise

Klingen sind sehr scharf, Vorsicht bei Verwendung und Reinigung, beim Arbeiten den Restehalter (5)
verwenden. Mit fixierter Schutzkappe (8) verstauen. Auer Reichweite von Kindern verstauen.
Verarbeitung von tiefgefrorenen Lebensmitteln vermeiden.
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Art.-Nr.: 90004

Anwendung

Gemiisehobel mit ausgeklapptem Standfuf3 (2) aufstellen und
Auffangbehdlter (3) aufsetzen.

Schutzkappe (8) durch Ldsung der Verriegelung (7) entfernen.

Einfiilltrichter (4) auf selbe Weise einsetzen.

Verriegelungshebel zur Bewegung der Schneideinheit (9) auf
Hobelriickseite auf offenes Schloss-Symbol schieben, um Klingen
zu bewegen.

Verstellung der Klingenarten am
oberen Verstellrad (10).

Verstellung der Schnittstérke am
unteren Verstellrad (11) von 0 bis
8mm

Fiir Scheiben bis 8 mm

Julienne 8 mm Breite mit
Schnittstérke von 1 bis 8 mm

Julienne 4 mm Breite mit
Schnittstérke von 1 bis 8 mm




Bedienungsanleitung

Anwendung

Schneidgut in Einfiilltrichter (4) legen,
mit Restehalter (5) in Richtung des
Hobels driicken. Schneideinheit (6)
herunterdriicken, um Obst oder Gemiise
zu schneiden.

M

/

Gelegentliches Entleeren des
Auffangbehalters (3) empfohlen.
Gemiisehobel kann auch in Schiissel
oder Backblech genutzt werden.

Beispiele der zu verwendenden Lebensmittel: max. 80 mm @

Gemiise wie z.B.: SiiBkartoffel, Kartoffel, Zucchini, Gurke, Karotte, Tomate, Kohl und
Obst wie z.B.: Apfel, Birne, Kiwi

Hinweis
Lebensmittel mit dem Restehalter nur mit leichtem Druck in den Einfiilltrichter driicken.
Nicht mit zu starkem Druck arbeiten.

Reinigung

Auffangbehilter, Schutzkappe, Einfiilltrichter und Restehalter Handreinigung fiir
Langlebigkeit der Klingen empfohlen. Klinge griindlich mit feuchtem Tuch reinigen: Schneideinheit
(6) aus Grundgerat (1) herausnehmen: Trichter (4) abnehmen und beide Verriegelungen zur
Herausnahme der Schneideinheit (12) auf Hobelriickseite zusammendriicken und gleichzeitig
Schneideinheit (6) nach oben herausziehen.

ACHTUNG! Die Klingen sind sehr scharf, seien Sie sowohl beim Herausnehmen der Schneideinheit als
auch bei der Reinigung per Hand besonders vorsichtig.

Aufbewahrung

Fiir sichere und platzsparende Aufbewahrung: gereinigte Schneideinheit wieder in Grundgerét
(1) einschieben, mit Verriegelungshebel (9) auf dem geschlossenen Schloss-Symbol fixieren.
AnschlieBend Schutzkappe (8) wieder aufsetzen und verriegeln (7).
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@ Basicunit
@ Fold-out stand with suction cups

A CAUTION

. . sharp parts and pinch points/
o Collectlng container partes cortantes y riesgo de atrapamiento/

o FiIIing funnel parties coupantes et endroits pincants
© Finger guard

@ Cutting unit with blades for pressing down

@ Lock for funnel and protective cap

© Protective cap

© Locking lever for moving the cutting unit

@ Adjustment wheel for julienne blade

@ Adjustment wheel for slicing thickness

@ Release for removing the cutting unit

First use

Remove all components from the packaging and clean before first use. Follow the cleaning
instructions.

To use: Place the slicer together with the collecting container on a dry, stable and level work surface.

Safety instructions
Blades are very sharp, take care when using and cleaning and use the finger guard (5) when working.
Stow away with the protective cap (8) in place. Store out of reach of children. Avoid processing frozen
food.
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User manual

Use
Set up the vegetable slicer with the stand (2) folded out and place the
collecting container (3) on top.

Remove the protective cap (8) by releasing the latch (7).

Insert the funnel (4) in the same way.

Slide the locking lever for moving the cutting unit (9) on the rear of
the slicer to the open lock symbol to move the blades.

Adjust the blade types on the upper
adjustment wheel (10).

Adjustment of the slicing thickness
on the lower adjustment wheel (11)
from 0to 8 mm

For discs up to 8 mm

Julienne 8 mm width with slicing
thickness from 1to 8 mm

Julienne 4 mm width with slicing
thickness from 1to 8 mm




Item No.: 90004

Use

Place the food to be sliced in the feed
funnel (4) and press towards the slicer ; M
with the finger guard (5). Press down / /
the cutting unit (6) to cut fruit or
vegetables.

Itis recommended that the collecting
container (3) is periodically emptied.
The vegetable slicer can also be used in
abowl or on a baking tray.

Examples of foodstuffs to be used: max. 80 mm @

Vegetables such as: sweet potato, potato, courgette, cucumber, carrot, tomato, cahbage and
fruit such as: apples, pears, kiwi

Note

Press the food into the feed funnel with the finger guard using only light pressure.
Do not work with too much pressure.

Cleaning -
Collecting container, protective cap, funnel and finger guard Manual cleaning recommended
for long blade life. Clean the blade thoroughly with a damp cloth: Remove the cutting unit (6) from
the base unit (1): Remove the funnel (4) and press both latches together on the back of the slicer to
remove the cutting unit (12) and at the same time pull the cutting unit (6) upwards.

WARNING! The blades are very sharp. Take particular care when removing the cutting unit and when
cleaning by hand.

Storage

For safe and space-saving storage: push the cleaned cutting unit back into the base unit (1) and
secure with the locking lever (9) on the closed lock symbol. Then replace the protective cap (8) and
lockit (7).



@ Appareil de base

@ Pied dépliable avec ventouses ACAUTION

o sharp parts and pinch points/
© Rédipient

partes cortantes y riesgo de atrapamiento/
parties coupantes et endroits pingants

© Entonnoir de remplissage

© Poussoir de protection des doigts

@ Unité de coupe avec lames a pousser vers le bas

@ Verrouillage de I'entonnoir et du capuchon de protection
© Capuchon de protection

© Levier de verrouillage pour déplacer I'unité de coupe
@ Molette de réglage de la lame Julienne

@ Molette de réglage de I'épaisseur de coupe

(2] Déverrouillage pour retirer I'unité de coupe

Mise en service

Retirez tous les composants de I'emballage et nettoyez-les avant de les utiliser pour la premiere fois.
Pour ce faire, suivre les instructions de nettoyage.
Pour |'application : Placer la répe et le récipient sur une surface de travail seche, stable et plane.

Consignes de sécurité

Les lames sont trés tranchantes, attention lors de ['utilisation et du nettoyage, utiliser le presse-
agrumes (5) lors du travail. Ranger avec le capuchon de protection fixé (8). Ranger hors de portée des
enfants. Eviter de traiter des aliments surgelés.
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N° art.: 90004

Utilisation

Installer 'éminceuse a Iégumes avec le pied déplié (2) et poser le
récipient (3).

Retirer le capuchon de protection (8) en desserrant le
verrouillage (7).

Insérer I'entonnoir de remplissage (4) de la méme maniére.

Pousser le levier de verrouillage pour déplacer I'unité de coupe (9) a
I'arriére de la rape sur le symbole de serrure ouverte pour déplacer
les lames.

Réglage des types de lames sur la
molette de réglage supérieure (10).

(]

Réglage de I'épaisseur de coupe sur
la molette de réglage inférieure (11)
de0a8mm

Pour les tranches jusqu'a 8 mm

Julienne 8 mm de large avec
épaisseur de coupe de 1a 8 mm

Julienne 4 mm de large avec
épaisseur de coupe de 1a 8 mm




Notice d’utilisation

Utilisation

Placer le produit a couper dans
I'entonnoir de remplissage (4), pousser
avec le poussoir de protection des
doigts (5) en direction de la rape.
Appuyer sur 'unité de coupe (6) pour
couper les fruits ou les Iégumes.

Il est recommandé de vider le

récipient (3) de temps en temps.
L'éminceuse a légumes peut également
étre utilisé dans un bol ou une plaque
de cuisson.

Exemples d'aliments a utiliser : max. 80 mm @

Légumes, par ex. : Patate douce, pomme de terre, courgette, concombre, carotte, tomate, chou et
fruits, par ex. pomme, poire, kiwi

Remarque
Pousser les aliments avec le poussoir de protection des doigts dans I'entonnoir de remplissage en
exercant seulement une légére pression.

Ne pas travailler avec une pression trop forte.

Nettoyage
Récipient, capuchon de protection, entonnoir de remplissage et poussoir de protection des doigts
| —r|

Nettoyage a la main recommandé pour la longévité des lames. Nettoyer soigneusement

la lame avec un chiffon humide : Retirer I'unité de coupe (6) de I'appareil de base (1) : Retirer
I'entonnoir (4) et presser les deux verrouillages pour retirer I'unité de coupe (12) a I'arriére de la rape
et retirer en méme temps |'unité de coupe (6) vers le haut.

ATTENTION ! Les lames sont trés tranchantes, soyez trés prudent lors du retrait de I'unité de coupe et
lors du nettoyage manuel

Conservation

Pour un rangement sir et peu encombrant : réinsérer I'unité de coupe nettoyée dans I'appareil de
base (1), la fixer avec le levier de verrouillage (9) sur le symbole de la serrure fermée. Remettre
ensuite le capuchon de protection (8) et le verrouiller (7).
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@ Apparecchio di base
@ Base di appoggio pieghevole con ventose

A CAUTION

- . sharp parts and pinch points/
o Reaplente diraccolta partes cortantes y riesgo de atrapamiento/

© Imbuto di riempimento parties coupantes et endrois pincants
© Impugnatura protettiva

@ Unita di taglio con lame per taglio a pressione verso il basso

@ Blocco per imbuto e cappa di protezione

© Cappa di protezione

© Levadibloccaggio per lo spostamento dell'unita di taglio

@ Rotella di regolazione della lama per taglio alla julienne

@ Rotella di regolazione dello spessore di taglio

(2] Dispositivo di shlocco per la rimozione dell'unita di taglio

Messa in funzione

Estrarre tutti i componenti dalla confezione e pulirli prima del primo utilizzo. Attenersi alle istruzioni
per la pulizia.

Per I'utilizzo: Posizionare I'affettaverdure e il recipiente di raccolta su una superficie di lavoro asciutta,
stabile e piana.

Istruzioni di sicurezza

Le lame sono molto affilate, pertanto prestare attenzione durante I'uso e la pulizia. Quando si utilizza
I'affettaverdure, utilizzare l'impugnatura protettiva (5). Conservare 'affettaverdure con la cappa di
protezione (8) fissata in posizione. Tenere fuori dalla portata dei bambini. Evitare di affettare alimenti
congelati. 13



Istruzioni per l'uso anD

Utilizzo

Sistemare |'affettaverdure con la base di appoggio (2) aperta e
collocare sulla base il recipiente di raccolta (3).

Rimuovere la cappa di protezione (8) sganciando il dispositivo di
bloccaggio (7).

Allo stesso modo inserire I'imbuto di riempimento (4).

Sul retro dell'affettaverdure & presente la leva di bloccaggio per lo
spostamento dell’unita di taglio (9). Per muovere le lame, far scorrere
la leva di bloccaggio fino al simbolo del lucchetto aperto.

Regolare la tipologia delle lame
mediante la rotella di regolazione
superiore (10).

(]

Regolazione dello spessore di taglio
mediante la rotella di regolazione
inferiore (11)da0a 8 mm

Per rondelle fino a 8 mm

Julienne 8 mm dilarghezza con
spessore di taglio da 1a 8 mm

Julienne 4 mm di larghezza con
spessore di taglio da 1a 8 mm




Utilizzo

Mettere I'alimento da affettare dentro
l'imbuto di riempimento (4) e con
limpugnatura protettiva (5) premere
verso I'affettaverdure. Premere I'unita di
taglio (6) verso il basso, per tagliare la
frutta o la verdura.

Si raccomanda di svuotare di tanto
in tanto il recipiente di raccolta (3).
L'affettaverdure puo essere utilizzato
anche in una ciotola o in una teglia.

Esempi di alimenti che possono essere affettati: max 80 mm @

Verdure quali: patate dolci, patate, zucchine, cetrioli, carote, pomodori, cavoli e
Frutti quali: mele, pere, kiwi

Nota
Spingere l'alimento nell'imbuto di alimentazione con I'impugnatura protettiva, esercitando una
pressione leggera.

Non esercitare mai una pressione eccessiva.

Pulizia E
Recipiente di raccolta, cappa di protezione, imbuto di riempimento e impugnatura protettiva
Siraccomanda la pulizia manuale, per garantire una lunga durata delle lame. Pulire accuratamente
lalama con un panno umido: Rimuovere |'unita di taglio (6) dall'apparecchio di base (1): togliere
l'imbuto (4), premere entrambi i dispositivi di bloccaggio per lo smontaggio dell'unita di taglio (12) posti
sul retro dell'affettaverdure e contemporaneamente estrarre I'unita di taglio (6), tirandola verso I'alto.
ATTENZIONE! Le lame sono molto affilate, pertanto & necessario prestare la massima attenzione sia
durante la rimozione dell'unita di taglio, sia durante la pulizia manuale.

Conservazione
Per una conservazione sicura e poco ingombrante: reinserire I'unita di taglio pulita nell'apparecchio
dibase (1) efissarla, portando la leva di bloccaggio (9) sul simbolo del lucchetto chiuso. Rimettere
quindi la cappa di protezione (8) e bloccarla (7).
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@ Unidad bésica
@ Base desplegable con ventosas

A\ CAUTION

- sharp parts and pinch points/

o Reaplente reCOgedOf partes cortantes y riesgo de atrapamiento/
parties coupantes et endroits pincants

© Tolva de llenado

© Sujetarrestos

© Unidad de corte con hojas para presionar

@ Blogueo para tolva y tapa de proteccion

© Tapa de proteccion

© Palanca de bloqueo para mover la unidad de corte
@ Rueda de ajuste para cuchillo de juliana

@ Rueda de ajuste para el grosor de corte

(2] Deshloqueo para extraer la unidad de corte

Puesta en servicio

Retirar todos los componentes del embalaje y limpiar antes del primer uso. Seguir las notas relativas
alalimpieza.

Acerca del modo de uso: Colocar la mandolina junto con el recipiente recogedor sobre una superficie
de trabajo seca, estable y nivelada.

Instrucciones de seguridad

Las hojas estan muy afiladas; hay que tener cuidado durante el uso y la limpieza, y utilizar el
sujetarrestos (5) al trabajar. Guardar con la tapa de proteccion (8) colocada. Guardar fuera del alcance
de los nifios. Evitar procesar alimentos congelados.
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N.c art.: 90004

Modo de uso
Preparar la mandolina de verduras con la base desplegada (2)
y colocar el recipiente recogedor (3).

Retirar la tapa de proteccion (8) soltando el bloqueo (7).

Colocar la tolva de llenado (4) de la misma manera.

Deslizar la palanca de bloqueo para mover la unidad de corte (9) en
la parte trasera de la mandolina hasta el simbolo de candado abierto
para mover las hojas.

Ajuste de los tipos de hoja en la
rueda de ajuste superior (10).

(]

Ajuste del grosor de corte en la
rueda de ajuste inferior (11) de 0
agmm

Para rodajas de hasta 8 mm

Juliana de 8 mm de ancho con
grosor de corte de a8 mm

Juliana de 4 mm de ancho con
grosor de corte de 1a8 mm




Instrucciones de uso

Modo de uso

Colocar los alimentos a cortar en la
tolva de llenado (4) y ejercer presién
con el sujetarrestos (5) en direccion a
la mandolina. Presionar hacia abajo la
unidad de corte (6) para cortar fruta
o verdura.

Se recomienda vaciar de vez en
cuando el recipiente recogedor (3).
La mandolina de verduras también
se puede utilizar en un bol 0 en una
bandeja de horno.

Ejemplos de alimentos con los que se puede utilizar: méx. 80 mm @

Verduras, como por ejemplo: boniato, patata, calabacin, pepino, zanahoria, tomate, col y
Fruta, como por ejemplo: manzanas, peras, kiwis

Nota
Presionar ligeramente el alimento en la tolva de llenado con el sujetarrestos.
No trabajar con demasiada presion.

Limpieza

Recipiente recogedor, tapa de proteccion, tolva de llenado y sujetarrestos [{&X21| Se recomienda la
limpieza manual para prolongar la vida til de las hojas. Limpiar bien la hoja con un pafio himedo:
Retirar la unidad de corte (6) de la unidad basica (1): Retirar la tolva (4) y presionar ambos blogueos
alavez en la parte trasera de la mandolina para extraer la unidad de corte (12) y, al mismo tiempo,
tirar de la unidad de corte (6) hacia arriba.

JATENCION! Las hojas estén muy afiladas; se debe proceder con sumo cuidado tanto al extraer la
unidad de corte como al limpiarla a mano.

Almacenamiento

Para un almacenamiento seguro y que ahorre espacio: volver a introducir la unidad de corte limpia
en la unidad bésica (1) y fijarla con la palanca de bloqueo (9) en el simbolo de candado cerrado.

A continuacion, volver a colocar la tapa de proteccién (8) y bloquearla (7).
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@ Basisapparaat

@ Uitklapbare standaard met zuignappen ACAUTION
© Opvangbak pmei‘i?{?ﬁli?it ?.2?;2}“{23;1.8?{0/
O Vultechter parties coupantes et endroits pingants
© Restenhouder

© Snij-unit met messen die naar beneden kan worden geduwd

@ Vergrendeling voor trechter en beschermkap

© Beschermkap

© Vergrendelingshendel voor het verplaatsen van de snij-unit

@ Stelwieltje voor julienne messen

@ Stelwieltje voor snijdikte

(2] Ontgrendeling voor het verwijderen van de snij-unit

Ingebruikname

Haal alle onderdelen uit de verpakking en reinig ze voor het eerste gebruik. Volg daarbij de
aanwijzingen voor het reinigen.

Over het gebruik: plaats de schaaf samen met de opvangbak op een droog, stevig en viak
werkoppervlak.

Veiligheidsinstructies

De messen zijn erg scherp, wees voorzichtig tijdens het gebruik en het reinigen, gebruik de schaaf
altijd in combinatie met de restenhouder (5). Zorg dat de beschermkap (8) dicht zit als de schaaf
wordt opgeborgen. Buiten het bereik van kinderen bewaren. Verwerk geen bevroren voedsel met de
schaaf. 19



Gebruiksaanwijzing Q\D

Gebruik
Zet de groenteschaaf met de standaard (2) uitgeklapt en plaats de
opvangbak (3).

Verwijder de beschermkap (8) door de vergrendeling (7) los te
maken.

Doe dit nogmaals om de vultrechter (4) te plaatsen.

Schuif de vergrendelingshendel voor het bewegen van de snij-unit
(9) aan de achterkant van de schaaf naar het symbool van het open
slotje om de messen te bewegen.

Stel het mestype in met het
bovenste stelwiel (10).

(]

Stel de snijdikte van 0 tot 8 mm in
met het onderste stelwiel (11)

Voor plakjes tot 8 mm

Julienne 8 mm breed met een
snijdikte van 1 tot 8 mm

Julienne 4 mm breed met een
snijdikte van 1 tot 8 mm

20



Art.nr.: 90004

Gebruik

Doe het voedsel dat u wilt schaven in
de vultrechter (4) en duw het met de
restenhouder (5) in de richting van de
schaaf. Druk de snij-unit (6) omlaag om
fruit of groente te snijden.

Leeg de opvangbak (3) regelmatig.
De groenteschaaf kan ook worden
gebruikt in een kom of op een bakplaat.

Voorbeelden van geschikte voedingsmiddelen: max. 80 mm @

Groente zoals bijv.: zoete aardappel, aardappel, courgette, komkommer, wortel, tomaat, kool en
fruit zoals bijv.: appel, peer, kiwi

Aanwijzing:
Duw het voedsel met de restenhouder zachtjes in de vultrechter.
Duw niet te hard.

Reiniging

Reinig de opvangbak, beschermkap, vultrechter en restenhouder . bij voorkeur met de hand
voor een lange levensduur van de messen. Reinig het mes grondig met een vochtige doek: verwijder
de snij-unit (6) uit het basisapparaat (1): verwijder de trechter (4), druk beide vergrendelingen om
de snij-unit (12) te verwijderen aan de achterkant van de schaaf samen en trek tegelijkertijd de
snij-unit (6) omhoog.

LET OP! De messen zijn zeer scherp, wees bijzonder voorzichtig bij het verwijderen van de snij-unit en
als u de schaaf met de hand reinigt.

Bewaren
Bewaar de schaaf veilig en compact: duw de gereinigde snij-unit terug in het basisapparaat (1) en
fixeer hem door de vergrendelingshendel (9) naar het symbool van het gesloten slotje te schuiven.
Plaats vervolgens de beschermkap (8) terug en vergrendel deze (7).
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@ OcHosHoii 6nok
o OTKMAHaA NoACTaBKa C NpUcockamu

A\ CAUTION

n sharp parts and pinch points/
o pUeMHas eMKOCTb partes cortantes y riesgo de atrapamiento/

o 3 py304HaA BOPOHKa parties coupantes et endroits pincants
© Onkawipytowmit gepxatenb

© Pexywiunii 6nok ¢ ne3guAMI ANA NPIKAMAHUA

@ Mexanu3m 6n0KMPOBKM ANA BOPOHKM U 3ALLUTHBI KONNaYoK

© 3awwTHblit Konnavok

© OuKwipylowwuii pbiuar Ans nepemelLienis pexyuuero 6noka

@ PerynupoBouHoe Konecuko AnA HoXeil ANA Hape3Ku ConomKoii

@ PerynupoBouHoe KonecuKo NS TONLLIMHbI pe3Kit

@ Mexanmzm Pa3bnoKupOBKI ANA CHATUA pexyLuero 6noka

MoaroToBka K pabote

[loaamﬂe U3 YyNakoBKW BCe AeTann W o4ncTuTe UX nepes nepsbiM UCNONb30BaHNEM. Cnenyl?ne
WHCTPYKLINAM N0 04NCTKE.

,ﬂﬂﬂ NpUMeHeHua: omectute HOX-LUUHKOBKY BMeCTe C ﬂpVIeMHOVI €MKOCTbHO Ha CyXyto, y(TOl7IlWIByIO
11 POBHYI0 pabouyto NoBEpXHOCTb.

WHcTpyKuma no 6e3onacHocTi

Jle3BuA oueHb ocTpble, bybTe 0CTOPOXHBI MPU UCMONBb30BAHNI 1 YUCTKE, UCTIONb3YiiTe
duKcupytoLmii Aepxatens (5) npu pabote. XpaHuTe ¢ yCTaHOBAEHHBIM 3aLLUTHBIM KoAMayKoMm (8).
XpaHuTe B HeZlocTynHOM AN ZeTeii mecTe. He 06pabaTbiBaiite 3aMoporKeHHble MPOAYyKTbI.
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N2 apTukyna: 90004

Mpumenenue
YcTaHoBMUTe 0BOLLEPE3KY C OTKIHYTOI MOACTaBKOI (2) M nomecTuTe
NpYeMHYI0 eMKOCTb (3).

CHUMUTE 3aLLUTHBIIl KONNAyYoK (8), 0CBOOOANB MeXaHU3M
6nokupoBky (7).

AHanornuHbIM 06pa3om BCTaBbTe 3arpy304Hylo BOPOHKY (4).

lepenBuHbTe GUKCAPYIOLLWIA pbluar ANA NepemeLLeHns pexylero
6noka (9) Ha 3aaHeil YaCTM HOMa-IMHKOBKW B MONOXEHUE C
CUMBOJIOM OTKPBITOT0 3aMKa, 4T00bl epemMecTuTb Ne3Bis.

Otperynupyiite TunbI ne3guit
Ha BEPXHEM PEryN1poBOYHOM
konece (10).

(]

OTperynupyiiTe TONLUMHY pe3ku
Ha HIDKHEM PerynupoBOYHOM
Konece (11) B Ananasoxe ot 0
108 MM

[InA NOMTUKOB TONLUMHOIA 710 8 MM

ConomKa LMpuHoii 8 MM ¢
TONLYVMHOI pe3ku oT 10 8 MM

ConomKa LMpHuHoii 4 MM ¢
TONLYYMHOI pe3ku oT 10 8 MM



MHCTpYKLMA NO NCMOb30BaHUIO

Mpumenenue

TomecTiTe Hape3aemblii NpoayKT B
3arpy30uHyio BOPOHKY (4) 1 npuxmute
K HOXY-LUMHKOBKE C MOMOLLbI0
duKcupytoLuero Aepxatens (5).
HaxmuTe Ha pexywymii 6nok (6),
4T06bI Hape3aTb GPYKTbI UM OBOLLM.

PekomeHayeTca nepuosuyeckm
pasrpyxatb NpreMHyIo eMKocTb (3).
0OBoLLepe3Ky TaKkXe MOXHO
CNONb30BATb B MUCKE N HA
TpOTYBHE.

[pumepbl ncnonb3yemblx NpoayKToB: Makc. 80 Mm @

0OBoy, Hanpumep, 6atat, KapTodenb, kabauki, orypbl, MOPKOBb, MTOMIAOPBI, Kanycta 1
dpyKTbI, Hanpumep, A6I0KM, pyLLY, KIUBI

Mpumeyanue
Wcnonb3yiite GuKkcupytoLmii aepxatens, uTobbl BAABUTb NPOAYKT B 3arpy304HYIo BOPOHKY, Cnerka
HaXX1UMaA Ha Hero.

He AaBuUTe CNULLIKOM CUJTBHO.

Yucrka " L=
[TpremHaA eMKoCTb, 3aLLUMTHBIA KOAMAYOK, 3arpy304Han BOPOHKA 11 GUKCUpYIoLLMii AepxaTenb

[InA AnuTenbHOro NoNb30BaHMA Ne3BIA PeKOMEHZYeTCA YNCTK BPYYHYH0. TiuaTenbHo
0UNCTUTE Ne3BMe BNAXHOI TKaHbI0: CHUMWTE pesxyLLmii 6ok (6) ¢ ocHoBHOro 60Ka (1): cHumute
BOPOHKY (4) 1 HaXMWTe Ha 063 MexaHu3ma 6NIOKUPOBKM Ha 3aZHei YaCTh HOXa-LUMHKOBKM, YTOObI
CHATD pexyLLMit 6110k (12), U 0AHOBPEMEHHO NOTAHUTE pexyLLyil 610K (6) BBEpX.

BHUMAHWE! Jle3Bua oueHb ocTpble, GyabTe 0CO6EHHO OCTOPOXHDI KaK NPU CHATUY peXxyLLiero
6n10Ka, TaK 1 NpU YUCTKE BPYUHYH.

XpaHenue

[lnA 6e30nacHoro 1 KOMNaKTHOTO XpaHeHNA: BCTaBbTe OUMLLIEHHbIIA peXyLuuil 610K 06paTHO
B OCHOBHOIA 610K (1) 1 3adpmKcupyiiTe ero ¢ NoMOLLbIo GUKCUPYHOLLETD pbluara (9) Ha cuMBONeE
3aKPbITOr0 3aMKa. 3aTeM CHOBa yCTaHOBWTe 3aLLUTHbIN Konnauok (8) u 3apukcupyiite ero (7).
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@ Aparelho bsico
@ Suporte rebativel com ventosas

A CAUTION

- sharp parts and pinch points/
o Reaplente de I'e(Olha partes cortantes y riesgo de atrapamiento/

o Funil de en(himento parties coupantes et endroits pingants
@ Empurrador de alimentos

© Unidade de corte com laminas para pressionar para baixo

@ Blogueio para funil e tampa de protecéo

© Tampa de protegdo

© Alavanca de blogueio para deslocagdo da unidade de corte

@ Roda de regulacio da lamina de juliana

@ Roda de requlaao para espessura de corte

(2] Deshloqueio para retirar a unidade de corte

Colocagao em funcionamento

Retirar todos os componentes da embalagem e limpar antes da primeira utilizacdo. Seguir as
instrugdes de limpeza.

Aplicacdo: Colocar o cortador juntamente com o recipiente de recolha numa superficie de trabalho
seca, estavel e nivelada.

Indicagées de seguranca

As [dminas sdo muito afiadas, tenha cuidado ao utilizar e limpar, utilize o empurrador de alimentos
(5) durante o trabalho. Guardar com a tampa de protecéo (8) fixa. Guardar fora do alcance das
criangas. Evitar o processamento de alimentos congelados.
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Manual de instrugées

Aplicacao
Colocar a mandolina para vegetais com o suporte rebativel (2) aberto
e colocar o recipiente de recolha (3).

Retirar a tampa de protecdo (8) soltando o blogueio (7).

Introduzir o funil (4) da mesma forma.

Deslizar a alavanca de bloqueio para deslocar a unidade de corte (9)
na parte de trés do cortador para o simbolo de bloqueio aberto, a fim
de deslocar as ldminas.

Ajustar os tipos de laminas na roda
de regulacdo superior (10).

(]

Regulagdo da espessura de corte na
roda de regulaco inferior (11) de
0a8mm

Para fatias até 8 mm

Julienne 8 mm de largura com
espessura de corte de 1a8 mm

Julienne 4 mm de largura com
espessura de corte de 1a8 mm
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N.c art.: 90004

Aplicacao

Colocar os alimentos a cortar no

funil (4) e pressionar o empurrador de
alimentos (5) na direcdo do cortador.
Pressionar a unidade de corte (6) para
baixo para cortar frutas ou legumes.

Recomenda-se o esvaziamento
ocasional do recipiente de recolha (3).
A mandolina para vegetais também
pode ser utilizada numa tigela ou num
tabuleiro de ir ao forno.

Exemplos de alimentos a utilizar: max. 80 mm @

Legumes como: batata-doce, batata, curgete, pepino, cenoura, tomate, couve e
fruta como: maca, pera, kiwi

Nota
Pressionar o alimento no funil de alimentagdo com o empurrador de alimentos utilizando apenas uma
ligeira pressdo.

Néo trabalhar com demasiada pressdo.

Limpeza
Recipiente de recolha, tampa de protecdo, funil e empurrador de alimentos Recomenda-se a
limpeza manual para uma longa vida (til das laminas. Limpar bem a ldmina com um pano hidmido:
Retirar a unidade de corte (6) do aparelho basico (1): Retire o funil (4) e premir ambos os bloqueios
na parte de trés do cortador para retirar a unidade de corte (12) e puxar a unidade de corte (6) para
cima ao mesmo tempo.

ATENCAO! As laminas sdo muito afiadas, por isso, ter especial cuidado ao retirar a unidade de corte e
também durante a limpeza manual.

Armazenamento
Para uma conservagdo sequra e economizadora de espaco: empurrar a unidade de corte limpa
para dentro do aparelho basico (1) e fixar com a alavanca de bloqueio (9) no simbolo da fechadura
fechada. Em sequida, voltar a colocar a tampa de protecdo (8) e bloqued-la (7).
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@ Basisenhed
@ Foldbar stander med sugekopper

A CAUTION
© Opsamlingsbeholder partescortrnes y esgo e avapamiento/
o Tragt parties coupantes et endroits pingants
© Resteholder

@ Skaereenhed med knive til at trykke ned

@ Lastil tragt og beskyttelseslag

© Beskyttelseslag

@ Lisehandtag til bevaegelse af skareenheden

@ Justeringshjul til juliennekniv

@ Justeringshjul til skeeretykkelse

(2] Oplasning for at fierne skaereenheden

Ibrugtagning
Tag alle delene ud af emballagen, og rens dem inden forste brug. Folg instruktionerne for rengering.
Til brug: Placer skaereren sammen med opsamlingsheholderen pa en tr, stabil og plan arbejdsflade.

Sikkerhedsanvisninger

Knivene er meget skarpe, vaer forsigtig ved brug og rengering, brug resteholderen (5), nar du
arbejder. Skal opbevares med beskyttelseslaget (8) sat pa. Opbevares utilgeengeligt for barn. Undga
at forarbejde frosne fodevarer.
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Varenr.: 90004

Anvendelse

Placer grontsagsskeereren med bunden (2) foldet ud, og placer
opsamlingsbeholderen (3).

Fjern beskyttelseslaget (8) ved at frigere lasen (7).

Indst tragten (4) pd samme made.

For at flytte skaereenheden (9) skal du skubbe lasehandtaget pa
bagsiden af skareren pa symbolet for ben Ias for at flytte knivene.

Justering af knivtyperne pa det
gverste justeringshjul (10).

Justering af skaeretykkelsen pa det
nederste justeringshjul (11) fra 0
til 8 mm

Til skiver op til 8 mm

Julienne 8 mm bredde med
skeretykkelse fra 1til 8 mm

Julienne 4 mm bredde med
skeeretykkelse fra 1til 8 mm




Brugervejledning

Anvendelse

Kom fadevaren, der skal skares,
itragten (4), tryk den ned med
resteholderen (5) i retning af skaereren.
Tryk ned pa skareenheden (6) for at
skaere frugt eller grontsager.

Det anbefales, at
opsamlingsbeholderen (3) temmes
jeevnligt. Grontsagsskaereren kan ogsa
bruges i en skal eller pa en bageplade.

Eksempler pa fadevarer, der skal anvendes: maks. 80 mm @

Grentsager som f.eks.: Sed kartoffel, kartoffel, courgette, agurk, gulerod, tomat, kal og
frugt som f.eks.: Able, paere, kiwi

Anvisning
Péfer kun et let tryk, ndr du til trykker fadevarer ned i tragten med resteholderen.
Pas pa ikke at trykke for hardt.

Renggring e
Opsamlingsheholder, beskyttelseslag, tragt og resteholder Renggring i hdnden anbefales for
at sikre knivens holdbarhed. Renger kniven grundigt med en fugtig klud: Fjern skaereenheden (6)
fra basisenheden (1): Tag tragten (4) af, og pres pa begge lase pa bagsiden af skaereren for at fierne
skaereenheden (12), samtidig med at skaereenheden (6) traekkes opad.

PAS PA! Knivene er meget skarpe. Veer altid yderst forsigtig, nar du tager skeereenheden ud, eller nar
du vasker den af i handen.

Opbevaring

For sikker og pladsbesparende opbevaring: Skub den rengjorte skaereenhed tilbage i
basisenheden (1), fastgor den med ldsehandtaget (9) pa symbolet for last. Derefter settes
beskyttelseslaget (8) (7) pa igen og lases.
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@ Jednostka podstawowa

A CAUTION

@ Rozktadana podstawa z przyssawkami

L sharp parts and pinch points/

o POJemnlk ZblOr(Zy partes cortantes y riesgo de atrapamiento/
. parties coupantes et endroits pingants

O Lejek

© Dodiskacz

© 1Zespdttnacy z ostrzami do dociskania

@ Blokada lejka i nasadki ochronnej

© Nasadka ochronna

© Diwignia blokujaca do przesuwania zespotu tnacego
@ Pokretto do regulagji ostrza Julienne

@ Pokretto do regulagji grubosci ciecia

@ Z2walniacz do demontazu zespotu tnacego

Pierwsze uzycie

Wyjac wszystkie elementy z opakowania i wyczysci¢ je przed pierwszym uzyciem. Postepowac
zgodnie z instrukcjami czyszczenia.

Zastosowanie: Ustawic szatkownice wraz z pojemnikiem zbiorczym na suchej, stabilnej i réwnej
powierzchni roboczej.

Wskazowki bezpieczeristwa

Ostrza s3 bardzo ostre; nalezy zachowac ostroznos¢ podczas uzytkowania i czyszczenia; podczas
pracy nalezy uzywac dociskacza (5). Przechowywac urzadzenie z zatozona nasadka ochronng (8).
Przechowywac urzadzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci. Unikac szatkowania zamrozonej
Zywnosd. 31



Instrukcja obstugi

Zastosowanie

Ustawic szatkownice do warzyw z roztozong podstawa (2) i zatozy¢
pojemnik zbiorczy (3).

Zdjac pokrywe ochronng (8), zwalniajac blokade (7).

Wrhozy( lejek (4) w ten sam sposob.

Przesunac dzwignie blokujaca ruch zespotu tnacego (9) z tytu
szatkownicy do symbolu otwartej blokady, aby zmieni¢ potozenie
ostrzy.

Wyregulowac rodzaje ostrzy za
pomoca gérnego pokretta (10).

Regulacja grubosci ciecia za pomoca
dolnego pokretta (11) w zakresie od
0do8mm

Dla tarcz do 8 mm

Julienne o szerokosci 8 mm i
grubosci ciecia od 1do 8 mm

Julienne o szerokosci 4 mmi
grubosci ciecia od 1do 8 mm
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Nr art.: 90004

Zastosowanie

Umiesci¢ produkt przeznaczony do
poszatkowania w lejku (4) i docisna¢
go do szatkownicy za pomoca
dociskacza (5). Docisnac zespot
tnacy (6), aby pokroi¢ owoce lub
warzywa.

M

/

Zaleca sie sporadyczne oprdznianie
pojemnika zbiorczego (3). Szatkownica
moze by¢ réwniez uzywana w misce lub
blasze do pieczenia.

Przyktady stosowanych produktéw spozywczych: @ maks. 80 mm

Warzywa, jak np.: bataty, ziemniaki, cukinia, ogdrek, marchew, pomidor, kapusta i
Owoce, jak np.: jabtka, gruszki, kiwi

Wskazowka

Lekko docisnac produkt do lejka za pomoca dociskacza.
Nie naciskac zbyt mocno.

(zyszczenie
Pojemnik zhiorczy, nasadka ochronna, lejek i dociskacz || Zaleca sie reczne czyszczenie w celu
zapewnienia dfugiej zywotnosci ostrza. Doktadnie wyczysci¢ ostrze wilgotna szmatka: Zdjac zespét
tnacy (6) z urzadzenia podstawowego (1): Wyjac lejek (4) i nacisna¢ dwie blokady z tyhu szatkownicy,
aby wyjac zespot tnacy (12), i jednoczesnie pociagnac zespét tnacy (6) do géry.

UWAGA! Ostrza sa bardzo ostre, nalezy zachowac szczegdIng ostroznos¢ zardwno podczas
wyjmowania zespotu tnacego jak i recznego czyszczenia.

Przechowywanie

Bezpieczne przechowywanie na niewielkiej ilosci miejsca: wsunac wyczyszczony zespét tnacy z
powrotem do urzadzenia podstawowego (1) i zabezpieczy¢ go dzwignia blokujaca (9), przesuwajac
ja do symbolu zamknietej blokady. Nastepnie zatozy¢ pokrywe ochronng (8) i zablokowacja (7).
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@ Zikladni zafizeni
@ Vyklopny stojan s piisavkami

A CAUTION
© sbémé nadoba parescotrnes g de eapamient/
o led try(htyf parties coupantes et endroits pingants
© Dridkna odpad

© Kréjeci jednotka s nozi pro piitlaceni

@ Aretace pro trychtyf a ochranny kryt

© Ochranny kryt

© Aretacni packa pro pohyb fezaci jednotky

@ Nastavovaci kolecko pro niiz Julienne

@ Nastavovaci kolecko pro tloustku fezu

(2] Odjisténi pro vyjmuti fezaci jednotky

Uvedeni do provozu
Vyjméte v3echny soucdsti z obalu a pred prvnim pouZitim je ocistéte. Dodrzujte pokyny pro cisténi.
Pro pouziti: Umistéte hoblik spolu se shérnou nddobou na suchou, stabilni a rovnou pracovni plochu.

Bezpecnostni pokyny

Cepele jsou velmi ostré, pfi pouzivéni a isténi dbejte zvySené opatrnosti, pfi praci pouZivejte drzdk
na odpad (5). Ukladejte s nasazenym ochrannym krytem (8). Uklédejte mimo dosah déti. Vyvarujte
se zpracovani zmrazenych potravin.
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C. vyr.: 90004

Pouziti
Postavte hoblik na zeleninu s vyklopnym stojanem (2) a nasadte na
néj shérnou nédobu (3).

Uvolnénim aretace (7) sejméte ochranny kryt (8).

Stejnym zplsobem nasadte plnici trychtyf (4).

Posuiite aretacni packu pro pohyb krajeci jednotky (9) na zadni
strané hobliku k symbolu otevieného zamku, abyste mohli
pohybovat cepelemi.

Nastaveni typd nozi pomoci horniho
nastavovaciho kolecka (10).

Nastaveni tloustky kréjeni na
spodnim nastavovacim kolecku (11)
vrozsahu od 0 do 8 mm

Pro platky do 8 mm

Julienne o Sifce 8 mm s tloustkou
kréjeni 1az 8 mm

Julienne o Sifce 4 mm s tloustkou
krdjeni 1az 8 mm




Navod k obsluze &)

Pouziti

Potraviny, které chcete krdjet, viozte do .
plniciho trychtye (4) a pomoci drzéku ; M
na zbytky (5) je piitlacte smérem k / /
hobliku. Pro kréjeni ovoce nebo zeleniny
stisknéte krdjeci jednotku (6).

Doporucuje se obcasné vyprazdnéni
shéré nadoby (3). Hoblik na zeleninu
Ize pouzivat také v mise nebo na
pecicim plechu.

Priklady pouZitych potravin: max. 80 mm @

Zelenina, napf.: batdty, brambory, cuketa, okurka, mrkev, rajce, zeli a
ovoce, napi: jablka, hrusky, kiwi

Upozornéni
Pomoci drzaku na odpad vtlacte potraviny do plnici trychtyte pouze mirmym tlakem.
Pri praci nevyvijejte piilis velky tlak.

Cisténi
Shémd nédoba, ochranny kryt, plnici trychtyi a drzék na odpad Pro dlouhou Zivotnost cepeli se
doporuéuje ruéni cisténi. Cepel diikladné ocistéte vihkym hadfikem: Demontujte krdjeci jednotku (6)
ze zékladniho zafizeni (1): Sejméte trychtyr (4) a pfitisknéte k sobé obé aretace, abyste sundali kréjeci
jednotku (12) na zadni strané hobliku a soucasné vytdhnéte krdjeci jednotku (6) nahoru.

POZOR! Cepele jsou velmi ostré, proto budte pii vyjimant krajeci jednotky a ruénim ¢isténi obzvlaste
opatrni.

Skladovani

Pro bezpecné a prostorové tsporné skladovani: zasurite vycisténou kréjeci jednotku zpét do
zdkladniho zafizeni (1) a zajistéte ji aretacni packou (9) na symbol zavfeného zémku. Poté nasadte
zpét ochranny kryt (8) a zajistéte jej (7).
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C. polozky: 90004

@ Zikladny pristroj
@ Vyklopnd nozicka s prisavkami

A CAUTION

oz sharp parts and pinch points/
o Zbema nadOba partes cortantes y riesgo de atrapamiento/
T parties coupantes et endroits pingants
© Piniaci lievik

© Driiak na malé kusy

© Kréjacia jednotka s cepelami na stlacenie nadol
@ Iaistenie pre lievik a ochranny kryt

© Ochranny kryt

© Zaistovacia picka na prestvanie krdjacej jednotky
@ Prestavovacie koliesko pre néz Julienne

@ Prestavovacie koliesko pre hriibku krajania

@ odistenie pre odobratie krajacej jednotky

Pred prvym pouzitim

Vyberte z obalu vietky komponenty a pred prvym pouzitim ich odistite. Pritom sa riadte pokynmi
tykajticimi sa Cistenia.

Informdcie tykajtice sa pouzitia: Strihadlo spolu so zbernou nddobou umiestnite na suchd, stabilnt a
rovnu pracovnd plochu.

Bezpecnostné pokyny
Cepele st velmi ostré. Pri pouZivani a disteni postupujte opatrne. Pri praci pouZivajte drziak na malé
kusy (5). Uchovévajte so zafixovanym ochrannym krytom (8). Uchovévajte mimo dosahu deti. Vyhnite
sa spracovdvaniu hiboko zmrazenych potravin.

37




Navod na obsluhu G

Pouzitie
Postavte strihadlo na zeleninu s vyklopenou noZickou (2) nasadte
zbernti nadobu (3).

Uvolnenim zaistenia (7) odstrérite ochranny kryt (8).

Rovnakym spdsobom nasadte piniaci lievik (4).

Pre presunutie cepeli presurite zaistovaciu packu na prestvanie
krdjacej jednotky (9) na zadnej strane strihadla na symbol
otvoreného zdmku.

Prestavenie typov cepeli na hornom
prestavovacom koliesku (10).

(]

Prestavenie hrdbky krdjania na
dolnom prestavovacom koliesku (11)
od0do8mm

Pre pldtky s hribkou do 8 mm

Julienne - Sirka 8 mm s hribkou
kréjania od 1do 8 mm

Julienne - Sirka 4 mm s hrdbkou
kréjania od 1do 8 mm
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C. polozky: 90004

Pouzitie

Potraviny, ktoré sa maju nakrdjat,
umiestnite do plniaceho lievika (4),
apomocou drziaka na malé kusy (5)
ich zatlacajte smerom k strihadlu. Pre
nakrdjanie ovocia a zeleniny stlacte
krdjaciu jednotku (6) smerom nadol.

Odportcame prilezitostné vyprazdnenie
zbernej nddoby (3). Strdhadlo na
zeleninu mozno pouzivat aj v miske
alebo na plechu na pecenie.

Priklady potravin, ktoré mozno pouzit: max. 80 mm @

Zelenina, ako napr.: sladké zemiaky, zemiaky, cuketa, uhorka, mrkva, paradajka, kapusta a
Ovocie, ako napr.: jablko, hruska, kivi

Upozornenie
Potraviny pomocou drziaka na malé kusy zatlacajte do pIniaceho lievika len miernym tlakom.
Nepracujte s prilis vysokym tlakom.

Cistenie
Zhernd nddoba, ochranny kryt, piniaci lievik a drziak na malé kusy pre dlhd Zivotnost Cepeli
sa odporica ruéné distenie. Cepel dokladne oistite vihkou handrickou: Krdjaciu jednotku (6) vyberte
z0 zakladného pristroja (1): Odoberte lievik (4) a obe zaistenia na odobratie krajacej jednotky (12)
na zadnej strane strihadla stlacte smerom k sebe, pricom sticasne smerom nahor vytiahnite kréjaciu
jednotku (6).

POZOR! Cepele sti velmi ostré, a preto budte pri vyberani krdjacej jednotky a pri ruénom isteni
obzvlast opatmi.

Uskladnenie
Pre bezpecné a priestorovo Usporné uschovanie: vycistend kréjaciu jednotku znovu zasurite do
zékladného pristroja (1) a zafixujte ju presunutim zaistovacej packy (9) na symbol zatvoreného
zdmku. Ndsledne znovu nasadte ochranny kryt (8) a zaistite ho (7).
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odila za uporabo

@ Osnovna enota

A CAUTION

@ Zoiljivo stojalo s priseski

. sharp parts and pinch points/
o Zbirna pOSOda partes cortantes y riesgo de atrapamiento/
T parties coupantes et endroits pingants
© Pohilni lijak

© Drialo za odpadke

© Rezalna enota z rezili za pritiskanje

@ Zaklep za lijak in zascitni pokrovcek

© Zascitni pokrovcek

© Zaklepna rocica za premikanje rezalne enote
@ Nastavitveno kolesce za rezilo julienne

@ Nastavitveno kolesce za debelino rezanja
(2] Sprostitev za odstranitev rezalne enote

Uporaba
Vse dele vzemite iz embalaze in jih pred prvo uporabo odistite. Upostevajte navodila za ciscenje.
Uporaba: Rezalnik skupaj z zbiralno posodo postavite na suho, stabilno in ravno delovno povrsino.

Varnostni napotki

Rezila so zelo ostra, pri uporabi in ¢iScenju bodite previdni, pri delu uporabljajte drZalo za ostanke (5)
pri delu. Shranjujte z namescenim zascitnim pokrovckom (8). Shranjujte zunaj dosega otrok.
lzogibajte se obdelavi zamrznjene hrane.
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Uporaba
Rezalnik zelenjave postavite tako, da je podstavek (2) zlozen, na vrh
pa postavite posodo za zbiranje (3).

Odstranite zascitni pokrovcek (8) tako, da sprostite zapah (7).

Na enak nacin vstavite lijak (4).

(e Zelite premakniti rezila, premaknite zaporno roico za premikanje
rezalne enote (9) na zadnjem delu skobeljnika v simbol odprte
zaporne rocice.

Na zgornjem kolesu za
nastavitev (10) nastavite tipe rezil.

(]

Nastavitev debeline rezanja
na spodnjem nastavitvenem
kolesu (11) od 0 do 8 mm

Za diske do 8 mm

Julienne Sirine 8 mm z debelino
rezanja od 1do 8 mm

Julienne Sirine 4 mm z debelino
rezanja od 1do 8 mm




Navodila za uporabo (D

Uporaba

Zivilo, ki ga Zelite narezati, polozite

v zalogovnik (4) in ga z drzalom za
odpadke (5) pritisnite proti rezalniku.
Pritisnite rezalno enoto (6), da razrezete
sadje ali zelenjavo.

M

Priporodljivo je obcasno praznjenje
zbiralnika (3). Rezalnik za zelenjavo
lahko uporabljate tudi v skledi ali
pekacu.

Primeri Zivil za uporabo: najve¢ 80 mm @

Primer zelenjave: Sladki krompir, krompir, bucke, kumare, korenje, paradiznik, zelje in
Primer sadja: banana, jabolko, hruska, kivi

Napotek za uporaho:
Z rahlim pritiskom potisnite Zivilo v lijak za dovajanje z drzalom za ostanke.
Ne delajte s prevelikim pritiskom.

Ciscenje
Zbirna posoda, zascitni pokrovcek, lijak in drzalo za ostanke Za dolgo Zivljenjsko dobo rezil

je priporodljivo rocno ciscenje. Rezilo temeljito oistite z viazno krpo: Odstranite rezalno enoto (6)
zosnovnega aparata (1): Odstranite lijak (4) in s pritiskom na obe zapahi na zadnji strani skobeljnika
odstranite rezalno enoto (12) ter hkrati potegnite rezalno enoto (6) navzgor.

POZOR! Rezila so zelo ostra, zato bodite Se posebej previdni pri menjavi deske za rezanje in pri rocnem
discenju.

Shranjevanje

Zavarno in prostorsko varcno shranjevanje: ocisceno rezalno enoto potisnite nazaj v osnovni
aparat (1) in jo pritrdite s kljucavnico (9) na simbol zaprte kljucavnice. Nato namestite zascitni
pokrovcek (8) in ga zaklenite (7).
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@ Osnovni uredaj
@ Sklopivi stalak s vakuumskim cadicama

A CAUTION

X . sharp parts and pinch points/
o Spremnlk Zasa kupljanje partes cortantes y riesgo de atrapamiento/

o Lijevak 2 punjenje parties coupantes et endroits pincants
@ Driac ostataka

@ Jedinicaza rezanje s nozevima za pritiskanje

@ Iakljucavanje za lijevak i zastitni poklopac

© Iastitna kapica

© Poluga za zakljucavanje za pomicanje jedinice za rezanje

@ Kotacic za podesavanje noza za julienne

@ Kotati¢ za podesavanje debljine rezanja

(12) Otkljucavanje radi skidanja jedinicu za rezanje

Pocetak rada
Izvadite sve dijelove iz pakiranja i operite prije prve uporabe. Molimo slijedite upute za ciscenje.
Za primjenu: Postavite blanju i spremnik za sakupljanje na suhu, stabilnu i ravnu radnu povrinu.

Sigurnosne napomene

O3trice su vrlo o3tre, budite oprezni pri koristenju i ¢iScenju, koristite drZa za ostatke (5) pri radu.
Cuvajte s pricvrs¢enom zastitnom kapicom (8). Cuvati izvan dohvata djece. Izbjegavajte obradu
smrznute hrane.

43



Upute za upotrebu

Upotreba
Postavite rezac povrca s rasklopljenom bazom (2) i postavite posudu
za sakupljanje (3).

Skinite zastitnu kapicu (8) otpustanjem brave (7).

Na isti nacin umetnite lijevak za punjenje (4).

Gurnite polugu za zakljucavanje za pomicanje rezne jedinice (9) na
straznjoj strani ravnine do simbola otvorene brave za pomicanje
ostrica.

Podesavanje vrste nozeva
pomocu gornjeg kotacica za
podesavanje (10).

(]

Podesavanje debljine rezanja
na donjem kotacicu za
podesavanje (11) od 0 do 8 mm

Za diskove do 8 mm

Julienne trakice Sirine 8 mm
s debljinom rezanja od 1do 8 mm

Julienne trakice Sirine 4 mm
s debljinom rezanja od 1do 8 mm
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Upotreba

Stavite hranu koju Zelite rezati u lijevak
za punjenje (4) i pritisnite je prema
rezacu pomocu drzaca za ostatke (5).
Pritisnite jedinicu za rezanje (6) za
rezanje voca ili povréa.

Preporuca se povremeno praznjenje
spremnika za prikupljanje (3). Reza¢
za povrée moze se koristiti iu zdjel ili
tepsiji.

Primjeri hrane koja se moze koristiti: max 80 mm O

povrce kao $to je: Batat, krumpir, tikvice, krastavac, mrkva, rajcica, kupus i
voce kao Sto je: banana, jabuka, kruska, kivi

Napomena:
Drzacem za ostatke utisnite hranu u lijevak za punjenje laganim pritiskom.
Nemojte raditi s prevelikim pritiskom.

Ciscenje
Spremnik za sakupljanje, zastitni poklopac, lijevak za punjenje i drzac ostataka
se rucno ¢iscenje za dugovjecnost ostrice. Ostricu temeljito ocistite viaznom krpom: Skinite reznu
jedinicu (6) s osnovnog uredaja (1): Uklonite lijevak (4) i pritisnite zajedno obje brave kako biste
uklonili reznu jedinicu (12) na straznjoj strani blanje i istovremeno povucite reznu jedinicu (6) prema
gore.

PAZNJA! Otrice su iznimno ostre. Budite posebno oprezni prilikom zamjene nastavaka za rezanje

i tijekom rucnog iscenja.

Skladistenje
Za sigurno skladistenje koje Stedi prostor: umetnite ociS¢enu reznu jedinicu natrag u osnovni
uredaj (1), pricvrstite je polugom za zakljucavanje (9) na simbol zatvorene brave. Zatim ponovno
stavite zastitni poklopac (8) i zakljucajte ga (7).
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Hasznalati utasitas

@ ANapegység
@ Kihajthatd tartdlab tapaddkorongokkal

A\ CAUTION

oy z sharp parts and pinch points/
o GyU]tOtaftaly partes cortantes y riesgo de atrapamiento/

o letégarat parties coupantes et endroits pincants
© Elelmiszertarto

© Lenyomhato szeleteldegység pengével

@ Garat- és véddkupak retesz

© Védakupak

© Aszeleteléegység mozgdsinak reteszelékarja

@ Julienne szeletelés allitokereke

@ Szeletelésivastagsag llitokereke

@ A szeletel6egység eltévolitasét lehetdvé tevd kioldd

Uzembe helyezés

Az els6 haszndlat el6tt vegye ki az dsszes alkatrészt a csomagoldshdl, és tisztitsa meg dket. Kovesse a
tisztitasra vonatkozo utasitasokat.
Hasznélat: Helyezze a gyalut a gy(ijtétartallyal egyiitt szdraz, stabil és vizszintes munkafeliiletre.

Biztonsagi eldirasok

A pengék nagyon élesek, ezért hasznélat és a tisztitds soran legyen dvatos, munka kézben pedig
haszndlja az élelmiszertartot (5). Tarolaskor helyezze fel a véddkupakot (8). Gyermekektél elzérva
tartandé. Keriilje a fagyasztott élelmiszerek feldolgozdsat.
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Haszndlat
Helyezze a zoldséggyalut a kihajtott tartélébra (2), és tegye a helyére
a gydjtétartalyt (3).

Tdvolitsa el a véddkupakot (8) a retesz (7) kioldésdval.

Azonos médon eljérva helyezze fel a toltdgaratot (4).

A gyalu hatsé részén csiisztassa a szeletelGegység mozgasénak
reteszel6karjat (9) a nyitott lakat jelre, hogy lehet6vé tegye a pengék
mozgatasat.

Allitsa be a pengetipust a fels6
beallitd keréken (10).

(]

Allitsa be a szeletelési vastagsagot
az alsé dllitokeréken (11) 0 és 8 mm
kozott

Legfeljebb 8 mm-es szeletekhez

8 mm szélesség julienne
1-8 mm-es szeletelési vastagsdggal

4 mm szélességd julienne
1-8 mm-es szeletelési vastagsdggal

+
-+



Hasznalati utasitas @O

Hasznalat

Helyezze a szeletelni kivant élelmiszert
atoltdgaratba (4), és nyomja az
élelmiszertartéval (5) a gyalu irdnyaba.
Gylimolcs vagy zoldség szeleteléséhez
nyomja le a szeletelGegységet (6).

M

Idoként javasolt a gy(jtétartaly (3)
iiritése. A zoldséggyalu tallal vagy
tepsivel is hasznalhato.

Példak a termékkel feldolgozhatd élelmiszerekre: max. 80 mm @

Zoldségek, pl.: édesburgonya, burgonya, cukkini, uborka, sargarépa, paradicsom, kdposzta és
Gyiimolesok, pl.: alma, kdrte, kivi

Megjegyzés
Amikor az élelmiszereket az élelmiszertartéval a tdltdgaratba nyomja, csak kis erdt fejtsen ki.
Ne alkalmazzon tdl nagy nyomast.

Tisztitas
Gydjtdtartaly, véddkupak, toltdgarat és élelmiszertartd A hosszi élettartam érdekében
apenge kézi tisztitdsa ajanlott. A pengét tisztitsa meg alaposan egy nedves ruhdval: Tavolitsa el

a szeleteldegységet (6) az alapegységrdl (1): Tévolitsa el a garatot (4), majd a gyalu hétso részén
nyomja be a szeletelGegyséq eltavolitasat lehetdvé tevé mindkét kioldét (12), és ezzel egyiddben
hizza felfelé a szeletelGegységet (6).

FIGYELEM! A pengék nagyon élesek, ezért legyen nagyon 6vatos a szeletelGegység eltavolitasa és kézi
tisztitdsa soran egyardnt.

Tarolas

A biztonsagos és helytakarékos térolds érdekében: tolja vissza a megtisztitott szeletel6egységet
az alapegységbe (1), rogzitse a reteszeldkar (9) zart lakatot abrazold jelre mozgatasaval. Ezutan
helyezze vissza és rogzitse (7) a véd6kupakot (8).
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@ Baz

@ Picior pliabil cu ventuze

A CAUTION

- sharp parts and pinch points/
o Reaplent de (Olectafe partes cortantes y riesgo de atrapamiento/

o Gura de alimentare parties coupantes et endroits pingants
© Accesoriu de impins

@ Unitate de feliere cu lame care poate fi impins in jos

@ Element de blocare pentru gura si pentru capacul de protectie

© (apac de protectie

© Maneta de blocare pentru fixarea unitdtii de feliere

@ Rotita pentru reglarea felierii julienne

@ nRotitd pentru reglarea grosimii de feliere

@ Element de deblocare pentru indepdrtarea unitatii de feliere

Prima utilizare

Scoateti toate componentele din ambalaj si curdtati-le inainte de prima utilizare. Urmati instructiunile
de curdtare.

Utilizare: Asezati feliatorul impreuna cu recipientul de colectare pe o suprafatd de lucru uscatd, stabila
si pland.

Instructiuni de siguranta
Lamele sunt foarte ascutite. Din acest motiv aveti grija la utilizare si curatare, i utilizati accesoriul de
impins (5) cand folositi produsul. Depozitati feliatorul cu capacul de protectie (8) montat. A nu se lasa
laindemana copiilor. Evitati procesarea alimentelor congelate.
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Instructiuni de utilizare

Utilizare

Asezati feliatorul de legume cu piciorul (2) deschis si puneti la loc
recipientul de colectare (3).

Scoateti capacul de protectie (8) eliberand elementul de blocare (7).

Montati gura de alimentare (4) in acelasi mod.

Glisati maneta de blocare pentru fixarea unitatii de feliere (9) de pe
partea din spate a feliatorului spre simbolul de lacat deschis pentru a
face posibila miscarea lamelor.

Reglati tipurile de lame cu rotita de
reglare superioara (10).

Reglati grosimea de feliere cu rotita
de reglare inferioara (11) de la 0
lag8mm

Pentru felii de pand la 8 mm

Julienne de 8 mm latime cu grosime
de taiere dela 11a 8 mm

Julienne de 4 mm latime cu grosime
de tdiere dela 11a8 mm

+
-+
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Utilizare

Puneti alimentele pe care doriti sd

le feliati in gura de alimentare (4) si
impingeti-le spre feliator cu accesoriul
de impins (5). Apdsati in jos unitatea
de feliere (6) pentru a felia fructe sau
lequme.

Se recomanda golirea ocazionald a
recipientului de colectare (3). Feliatorul
de lequme poate fi utilizat si cu un bol
sau tava de copt.

Exemple de alimente care pot fi procesate: max. 80 mm @

Legume, de exemplu: cartofi dulci, cartofi, dovlecei, castraveti, morcovi, rosii, varza si
fructe, de exemplu: mere, pere, kiwi

Nota:
Apdsati alimentele in gura de alimentare cu accesoriul de impins aplicand doar o presiune usoara.
Nu le impingeti in jos prea tare.

Curatare
Recipientul de colectare, capacul de protectie, gura de alimentare si accesoriul de impins

Pentru o duratd lungd de viata se recomandd curdtarea manuald a lamei. Curdtati bine lama cu o
carpa umeda: Scoateti unitatea de feliere (6) din baza (1): Scoateti gura de alimentare (4) si apdsati
ambele elemente de deblocare pentru indepartarea unitatii de feliere (12) de pe partea din spate a
feliatorului si, in acelasi timp, trageti in sus unitatea de feliere (6).

ATENTIE! Lamele sunt foarte ascutite. Din acest motiv aveti deosebitd grija atdt la indepartarea
unitétii de feliere, cat si la curatarea manuald

Depozitare
Pentru o depozitare sigurd si pentru a economisi spatiu: impingeti unitatea de feliere in baza (1) si
glisati maneta de blocare (9) pe simbolul de lacdt inchis. Apoi puneti la loc capacul de protectie (8)
si blocati-| (7).
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UHcTpyKumA 3a 'y

@ OcHoseH ypep
@ PasrbBaema CToiika C BaKyyMHI BEHAY3H

A\ CAUTION

sharp parts and pinch points/
o Cb6MpaTeﬂeH (41] partes cortantes y riesgo de atrapamiento/

o Oyhus 33 mbHene parties coupantes et endroits pincants
© [pucnocobrenvte 3a 3akpensane

@ Hatuckaly ce Hagony pexeLL Moayn ¢ ocTpueTa

@ 3akniouBaLL MexaHU3bM 3a GyHUATa U NPeANasHo kanaye

© 3awuTHo kanaye

@ 32K104BALL0 N10CTUE 33 BUKEHVIETO HA PEXELLUS MO

@ Perynupatuio Koneno 3a pAsaHe Ha xynueHn

@ Perynupawo koneno 3a ronemunata Ha pAsare

@ OrkniouBaLL MeXaHU3LM 32 U3BAXAHE Ha PEXeLA MOTY

bpBoHayanHa ynotpeba

/13BagieTe BCMUKIA KOMMOHEHTI OT OMAKOBKATa ¥ 1 NOYMCTETE NPeAM MbPBOHAYA/IHA YNoTpeta.
o Bpeme Ha MOYMCTBAHETO (Ma3BaiiTe CbOTBETHUTE HACOKY 3 Hero.

Hauun Ha ynotpeba: MoctaBeTe peHeTo 3aeAHO CbC CbOUPaTeNHIUA Cbjl BbPXY CyXa, CTabWHa U
paBHa paboTHa MOBBPXHOCT.

YKa3aHuA 3a 6e3onacHocT

HoxoBeTe ca MHOTO 0CTpW, BHUMaBAiTe, KOTaTo U3M03BaTe 1 MOYMCTBATE PEHAETO; MU paboTa ¢
Hero u3non3gaiite npucnocobnexneTo 3a 3akpensaxe (5). Coxpanagaiite ¢ GuKcMpaHo npesnasHo
kanaue (8). CbxpaHaBaiiTe Ha MACTO, HeJOCTBNHO 3a Aella. 136ArBaiite Aa u3non3eare ypena 3a
AbN60K03aMpa3eHun XpaHUTeNH NPOAYKTH.
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HauuH Ha ynotpe6a

TocTaBeTe peHAeTO 3a 3e/IeHUyLY C pa3rbHarta cToika (2) u cnoxere
cbbupatentua cbg (3).

(Banete npeanasHoTo kanaye (8), kato 0cBO60OAUTE 3aKNiOYBALLNA
MexaHusbm (7).

MocTaBeTe dyHnATa 33 MbAHeHe (4) N0 CbLUMA HAYMH.

[Inb3HeTe 3aKMIOYBALLOTO JIOCTUE 33 JBIKEHNE HA PEXeELLs
mozyn (9) Ha rbpba Ha peHfeTo KbM CMMBOAIA C OTBOPEH KaTuHap,
3a 1a MOXeTe Jla BIKMTE OCTpHeTaTa.

Hactpoiika 3a Biuaa Ha HoxoBeTe ¢
TopHOTO perynupatyo koneno (10).

(]

Hactpoiika 3a ronemuHata Ha
pA3aHe ¢ JONHOTO perynupaLo
koneno (11) ot 0 40 8 mm

3a waitbu o 8 mm

3a KynueHn ¢ wypuHa 8 mm —
ronemuHa Ha pasaxe ot 1 4o 8 mm

3a KynueHn ¢ wupuHa 4 mm —
ronemuHa Ha pasaxe ot 1 4o 8 mm



WHcTpyKymna 3a ynotpeba

HauuH Ha ynotpe6a

locTaBeTe npoAyKTa, KoiiTo TpA6Ba
fa 6bAe HapA3aH, BbB GyHUATa

3a MbJIHeHe (4) 1 HaTUCHeTe ¢
npucnocobnexueTo 3a 3akpensanxe (5)
10 M0CoKa Ha pexpeTo. HatucHete
Hagony pexeLua mopyn (6), 3a pa
HapexeTe 3efieHuyKa Ui nnoga.

lpenopbyBa ce nepuoanyHo
13npa3BaHe Ha Cbbupatentua cbg (3).
PeHpieTo 3a 3eneHuyLy MoXe Aa ce
13M0N13Ba U B Kyna vnu Taga.

Mpvmepy 3a xpaHa, KOATO MoXe Aa ce U3non3Ba: Makc. 80 mm @

3erieHuyLy, KaTo Hanpumep: CTajKki KapTodu, KapTodu, TUKBIAUKY, KpACTaBHLY, MOPKOBY, JOMATH,
3e/1e 1 NNI0Z0BE, KaTo Hanpumep: AGBIKM, KpYLIM, KB

3abenexka
Hatuckalite xpaHuTenHuTe npoayKTI IeKo C NpucnocobneHreTo 3a 3akpensakxe BbB GyHuATa 3a
MbIIHeHe.

B HukakbB Cniyuait He npunaraiite cunen
HaTUCK.

MouncrBane

(CbbupateneH cbj, npeanasHo kanaue,
$yHuA 32 MbaHeHe v npucnocobnenme
3a 3aKpenBaHe

3a fia ce 3anasu No-Ab/Tbr eKCNN0ATALMOHHUAT XMBOT Ha OCTPUETaTa, NpenopbyBame
NOUMCTBAHETO MM J1a CTaHa Ha pbka. [oumcTeTe WaTenHo 0CTpueTaTa ¢ BnaxHa kbpna: (Banete
pexeluna mogyn (6) ot ocHoBHUA ypea (1): OTcTpaHeTe dyHuata (4) n HatucHeTe ABaTa
OTK/IOYBALLM MeXaH!3Ma 3a U3BaxAaHe Ha pexeluna Mogyn (12) oT 3aHata CTpaHa Ha peHpeTo,
KaTo B CHLLOTO Bpeme U3 bpBaTe pexelLna mogyn (6) Harope.

BHUMAHWE! HoxxoBeTe ca MHOro 0CTpH, 3aToBa 0C00€HO BHUMaBaiiTe Npy U3BaXAaHe Ha pexeLuns
MOZyN, KaKTO 11 P NOYNCTBAHETO MY Ha PbKa.

(bxpaHeHue

3a 6e30MacHo M KOMNAKTHO CbXpaHeHMe: OCTaBeTe NMoUNCTeHNA Pexel MOy 06paTHo B
ocHoBHIA ypen (1), dukcupalite ro CbC 3aKn0YBaLLOTO N0CTYe (9) KbM CUMBONA CbC 3aTBOPEH
KatuHap. Cnef ToBa noctaBeTe 06paTHO NpeAnasHoTo kanaue (8) v ro 3akntouete (7).
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5 .
JAHRE YEARS

GARANTIE
GUARANTEE

GEFU gewahrleistet die dauerhafte Haltbarkeit dieses Produktes mit
dem Siegel GEFU-Q5, das fiir 5 Jahre Garantieleistung steht.

GEFU guarantees the lasting durability of this product with the GEFU-Q5
seal, which represents a 5-year warranty.

GEFU garantit la solidité durable de ces produits avec le sigle GEFU-Q5,
synonyme d’une garantie de 5 ans.

Con l'apposizione del sigillo GEFU-Q5, che indica 5 anni di garanzia, la
GEFU garantisce la lunga durata funzionale di questo prodotto.

GEFU garantiza la durabilidad permanente de este producto mediante el
sello GEFU-Q5, que representa 5 ailos de garantia.

GEFU garandeert een lange du-urzaamheid van dit product met het
GEFU-Q5 zegel, dat een waarborg betekent van 5 jaar.

M3penna, nomeyeHHble Knen-mom GEFU-Q5, nmetoT 5-neTHioo
rapaHTuio.

A GEFU assegura a elevada durabilidade deste produto com o selo
GEFU-Q5, que representa uma garantia de 5 anos.

GEFU garanterer produktets langsigtede holdbarhed med forseglingen
GEFU-Q5, som star for en 5-ars garanti.

GEFU gwarantuje dtuga trwatos¢ tego produktu znakiem jakosci
GEFU-Q5, ktéra stanowi 5-letnig gwarancje.

Spole¢nost GEFU doklada dlouhou Zivotnost tohoto produktu
certifikdtem GEFU-Q5, ktery znamena poskytnuti zaruky na 5 let.

Znacka GEFU zarucuje dlhodobu Zivotnost tohto vyrobku pecatou
GEFU-Q5, ktora predstavuje 5-ro¢nu zaruku.

GEFU zagotavlja trpeznost proizvoda z znakom GEFU-Q5, ki pomeni
garancijo 5 let.

GEFU svojim GEFU-Q20 pec¢atom kojim osigurava 5-godisnje jamstvo
jamci dugotrajnost ovog proizvoda.

Az 5 éves jotéllast jelenté GEFU-Q5 bélyeggel ellatott termék hosszu
élettartamat a GEFU szavatolja.

GEFU ofera pentru durabilitatea acestui produs sigiliul de calitate
GEFU-Q5, ceea ce inseamna o garantie de 5 de ani.

GEFU rapaHTvipa AbAroTpaiHOCTTa Ha TO3M NPoAyKT ¢ nevata GEFU-Q5,
KOWTO [aBa rapaHuus 3a 5 roguHmn

www.gefu.com/garantie

GEFU
GEFU GmbH

Braukweg 28 - 59889 Eslohe - Germany

Tel. +4929739713-0
Fax +4929739713-55
www.gefu.com



